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lundi 8 mars mardi 9 mars jeudi 11 mars vendredi 12 mars lundi 5 avril mardi 6 avril jeudi 8 avril vendredi 9 avril 

lundi 15 mars mardi 16 mars jeudi 18 mars vendredi 19 mars lundi 12 avril mardi 13 avril jeudi 15 avril vendredi 16 avril 

lundi 22 mars mardi 23 mars jeudi 25 mars vendredi 26 mars lundi 19 avril mardi 20 avril jeudi 22 avril vendredi 23 avril 

lundi 29 mars mardi 30 mars jeudi 1 avril vendredi 2 avril lundi 10 mai mardi 11 mai jeudi 13 mai vendredi 14 mai 

FERIE PONT

PÊCHE AU THON

CHEESEBURGER

FRITES FRAÎCHES-SALADE 

MOUSSE AU CITRON

FILET DE HOKI

À LA NORMANDE

RIZ AUX PETITS LÉGUMES

VACHE QUI RIT

BEIGNET AU CHOCOLAT

BŒUF BOURGUIGNON

POMMES RISSOLEES

SALADE

CARRÉ FRAIS

BANANE

RÔTI DE PORC

AUX OIGNONS

POMMES FONDANTES

LENTILLES AU JUS

COMTÉ

MOUSSE AU CHOCOLAT

AU LAIT

BŒUF MODE

FRITES FRAÎCHES

FEUILLE DE CHENE ROUGE

CAMEMBERT

CLÉMENTINES

MENU VÉGÉ BIO

SOUPE DE POIREAUX

GRATIN DE PÂTES

A L'EMMENTAL

CAROTTES AU JUS

BANANE

SALADE DE RADIS

FILET DE LIEU

 AU CITRON

RIZ FAÇON PILAF

CAROTTES AU JUS

TARTE AU SUCRE

FERIE

ROSETTE ET CONDIMENTS

AIGUILLLETTES DE DINDE À 

LA CRÈME

MACARONI

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS 

DE PARIS

YAOURT AROMATISÉ

MENU VÉGÉ

POTAGE DE LÉGUMES VERTS

PIZZA MARGHERITA

SALADE VERTE

BANANE

CAROTTES RAPÉES

AU CITRON

BŒUF 

À LA HONGROISE

FRITES FRAÎCHES

SALADE VERTE

COOKIE AUX PÉPITES

DE CHOCOLAT

POISSON PANÉ

SAUCE TARTARE

RIZ FAÇON PILAF

ÉPINARDS CUISINÉS

VACHE QUI RIT

LIÉGEOIS À LA VANILLE

ŒUF DUR À LA RUSSE

AIGUILLETTES DE DINDE AUX 

ÉPICES ITALIENNES

CŒUR DE BLÉ

À LA TOMATE

ET AUX OIGNONS

PIPERADE BASQUE

POIRE

SURIMI

SAUCE MAYONNAISE

ÉMINCÉ DE DINDE

AUX ÉPICES MEXICAINES

POMMES NOISETTES

HARICOTS VERTS À L'AIL

ANANAS

CHAMPIGNONS

AU FROMAGE BLANC

PÂTES BIO

A LA BOLOGNAISE

POMME

MENU VÉGÉ BIO

SALADE COLESLAW

QUICHE AU MAROILLES

SALADE

YAOURT FERMIER

AUX FRUITS

FILET DE SAUMON

 SAUCE HOLLANDAISE

SEMOULE

POÊLÉE DE LÉGUMES

MIMOLETTE

CRÈME DESSERT

AU CHOCOLAT

CHOU FLEUR

SAUCE COCKTAIL

FILET DE COLIN AU CITRON

SEMOULE

JULIENNE DE LÉGUMES

YAOURT BRASSÉ

ŒUF DUR 

À LA MAYONNAISE

HAUT DE CUISSE DE POULET 

ET SON JUS

COQUILLETTES AU BEURRE

RATATOUILLE

SALADE DE FRUITS

STEAK HACHE

SAUCE AU POIVRE

GRATIN DAUPHINOIS

FEUILLE DE CHÊNE

EMMENTAL

YAOURT AROMATISE

MENU VÉGÉ BIO

SALADE VERTE

AUX CROUTONS

OMELETTE

A LA CIBOULETTE

FRITES FRAÎCHES

HARICOTS VERTS A L'AIL

FRUIT BIO

MACÉDOINE DE LÉGUMES 

PERSILLÉE

FILET DE CABILLAUD

À LA NORMANDE

CŒUR DE BLÉ 

JULIENNE DE LÉGUMES

KIWIS

SALADE

DE HARICOTS COCO

SAUTÉ DE PORC

À LA DIJONNAISE

RIZ AUX OIGNONS

TOMATE RÔTIE

SALADE DE FRUITS FRAIS

ASPERGES

SAUCE COCKTAIL

HACHIS PARMENTIER

FEUILLE DE CHÊNE

SMOOTHIE

AUX FRUITS DE SAISON

MENU VÉGÉ BIO

DUO CAROTTES CELERI

OMELETTE

AUX FINES HERBES

POMMES SAUTEES

SALADE

PETITS SUISSES

AUX FRUITS

RÔTI DE BŒUF FROID SAUCE 

MAYONNAISE

SALADE DE PÂTES COLORÉES 

À LA NICOISE

FROMAGE

GÂTEAU BASQUE

ESCALOPE DE PORC

SAUCE MOUTARDE

RIZ PILAF

RATATOUILLE

FROMAGE

YAOURT AUX FRUITS

MENU VÉGÉ

BETTERAVES

À LA BULGARE

GRATIN DE GNOCCHI

SALADE VERTE

ÉCLAIR AU CHOCOLAT

MENU VÉGÉ

LASAGNES

CHÈVRE ET ÉPINARDS

SALADE

MIMOLETTE

CRÈME DESSERT

AU CARAMEL

MENU VÉGÉ

CAROTTES RÂPEES

A L'ORANGE

PÂTES AUX 3 FROMAGES

FROMAGE BLANC SUCRE

RESTAURANT SCOLAIRE DE LE QUESNOY 

Légende : 

Elu par les enfants Sans viande Nouveau 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

Menus du 8 Mars au 14 Mai 2021 BIO  PRODUIT REGIONAL 

MENU VEGETARIEN  

Vos repas sont cuisinés chaque jour par votre chef API et son équipe !  


