


Légende : 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements 

PRODUIT 

LOCAL 
BIO  

Elu par les enfants 

BIO  PRODUIT REGIONAL 

Sans viande Nouveau 

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) et de desserts (yaourts variés, pâtisseries, corbeille de fruits, …) 

lundi 13 mai mardi 14 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai lundi 10 juin mardi 11 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

lundi 20 mai mardi 21 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai lundi 17 juin mardi 18 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

lundi 27 mai mardi 28 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai lundi 24 juin mardi 25 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

lundi 03 juin mardi 04 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin lundi 01 juillet mardi 02 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

REPAS BIO

STEAK HACHE

SAUCE ECHALOTE

FRITES

SALADE

FROMAGE

COMPOTE 

DE POMMES

ŒUF MIMOSA

FILET DE LIEU

SAUCE CITRON

RIZ

AUX PETITS LEGUMES

FRUIT DE SAISON

REPAS BIO

CONCOMBRES 

VINAIGRETTE

CARBONADE FLAMANDE

POMMES RISSOLEES

SALADE

CREME DESSERT

REPAS BIO

CAROTTES RÂPEES

ŒUFS DURS GRATINES

POMMES VAPEUR

SALADE

FROMAGE

COMPOTE 

DE POMMES

CONCOMBRES BULGARES

SAUTE DE PORC

A L'ANANAS

MACARONI

POÊLEE PAYSANNE

MOUSSE AU CHOCOLAT

REPAS BIO

CHOU-FLEUR 

VINAIGRETTE

BLANQUETTE

 DE VEAU

ET SES LEGUMES

POMMES VAPEUR

FRUIT DE SAISON

SALADE DE RIZ

OMELETTE AU FROMAGE

SEMOULE

RATATOUILLE

BEIGNET AU CHOCOLAT

TOMATES VINAIGRETTE

HACHIS PARMENTIER

SALADE

FROMAGE BLANC

AUX FRUITS

QUICHE LORRAINE

BROCHETTE

DE POISSON PANE

SAUCE BEARNAISE

CŒUR DE BLE TOMATE

POÊLEE MERIDIONALE

FRUIT DE SAISON

REPAS BIO

ŒUF DUR 

SAUCE COCKTAIL

GOULASCH DE BŒUF

PUREE

SALADE

FRUIT DE SAISON

CONCOMBRES 

VINAIGRETTE

PAUPIETTE DE VOLAILLE

A LA DIJONNAISE

CŒUR DE BLE

POÊLEE CAMPAGNARDE

FLAN NAPPE CARAMEL

JEUDI DE L'ASCENSION PONT

ESCALOPE DE PORC

SAUCE CHAMPIGNONS

POMMES DE TERRE

BROCOLIS A L'AIL

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

CAROTTES RÂPEES

SAUTE DE VEAU 

MARENGO

COQUILLETTES

COURGETTES BRAISEES

YAOURT AUX FRUITS

QUICHE AU FROMAGE

NUGGETS DE POISSON

SAUCE GRIBICHE

RIZ

AUX PETITS LEGUMES

COMPOTE DE POMMES

CELERI REMOULADE

SPAGHETTI

A LA BOLOGNAISE

ECLAIR AU CHOCOLAT

SALADE COMPOSEE

JAMBON GRILLE

SAUCE BRUNE

LENTILLES CUISINEES

CAROTTES AU JUS

MOUSSE AU CITRON

BETTERAVE ROUGES

ESCALOPE DE VOLAILLE

SAUCE FORESTIERE

POMMES NOISETTES

SALADE

FROMAGE BLANC SUCRE

REPAS BIO

OMELETTE 

AUX HERBES

POMMES SAUTEES

CAROTTES VICHY

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

LUNDI DE LA PENTECÔTE

ESCALOPE DE DINDE

AU CURRY

SEMOULE

POÊLEE INDIENNE

FROMAGE BLANC

AUX FRUITS

REPAS BIO

BŒUF BOURGUIGNON

PUREE

SALADE

FROMAGE

FRAISES AU SUCRE

REPAS BIO

CAROTTES RÂPEES

ESCALOPE DE DINDE

A LA CREME

COQUILLETTES

CREME DESSERT

AU CHOCOLAT

SAUTE D'AGNEAU

A LA PROVENCALE

FLAGEOLETS CUISINES

POMMES PERSILLEES

FROMAGE

PASTEQUE

SALADE FROMAGERE

SPAGHETTI

FACON CARBONARA

PETITS SUISSES 

CHOCOLATES

COURGETTES RÂPEES

VINAIGRETTE

CARBONADE FLAMANDE

PUREE

HARICOTS VERTS

GLACE 

SALADE DE LENTILLES

SAUTE DE VEAU

AUX CHAMPIGNONS

TORSADES

AUX PETITS LEGUMES

TARTE AU FLAN

CAROTTES RÂPEES

MARMITE DE LA MER

RIZ PILAF

BROCOLIS A L'AIL

CORNET AU CHOCOLAT

REPAS DUCASSE

AMERICAIN FRICADELLE

FRITES

FROMAGE

GLACE

REPAS DE LA

SEMAINE EUROPEENNE

DU DEVELOPPEMENT 

DURABLE

100 % LOCAL

SALADE DE TOMATES

FILET DE POISSON 

MEUNIERE

SAUCE GRIBICHE

RIZ

AUX PETITS LEGUMES

LIEGEOIS A LA VANILLE


