


Légende : 

CHRONIQUES 

CULINAIRES 

PRÉPARÉ  

PAR LE CHEF 

PRODUITS 

FRAIS  

BIO  

Nous nous engageons sur un approvisionnement 100% local pour : 

 la viande porc et de bœuf ainsi que sur les pommes, les poires, les pommes de terre et les carottes. 

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements. Nos plats  sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.  

lundi 14 mai mardi 15 mai jeudi 17 mai vendredi 18 mai lundi 11 juin mardi 12 juin jeudi 14 juin vendredi 15 juin

FRIAND AU FROMAGE CELERI REMOULADE REPAS BIO POTAGE CRECY BŒUF MODE CAROTTES RAPEES REPAS BIO EMINCE DE RADIS

ESCALOPE DE VOLAILLE
JAMBON BRAISE

SAUCE MADERE

ROTI DE BŒUF

SAUCE AU POIVRE
FILET DE POISSON AUX CAROTTES PATES SOUPE A L'OIGNON PAUPIETTE DE VEAU 

SAUCE CHAMPIGNONS POMMES AU BEURRE FRITES - SALADE SAUCE CITRON
PUREE

DE POMMES DE TERRE
A LA CARBONARA SAUTE DE DINDE FACON BASQUAISE

PATES AUX PETITS LEGUMES HARICOTS VERTS EMMENTAL RIZ AUX PETITS LEGUMES EDAM ET SON RAPE POMMES VAPEUR -SALADE RIZ PILAF

FRUIT DE SAISON YAOURT NATURE SUCRE FRUIT DE SAISON BEIGNET AUX POMMES FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE FRUIT DE SAISON
MOUSSE CHOCOLAT 

ET PIMENT D'ESPELETTE

lundi 21 mai mardi 22 mai jeudi 24 mai vendredi 25 mai lundi 18 juin mardi 19 juin jeudi 21 juin vendredi 22 juin

REPAS BIO TOMATES EN SALADE TOMATE AU THON ESCALOPE DE VOLAILLE REPAS BIO
MOUSSE DE FOIE

ET SON CORNICHON

BŒUF BOURGUIGNON PATES SAUTE DE PORC A L'ANANAS SAUCE FORESTIERE COQUILLETTES POTAGE AUX LEGUMES FILET DE POISSON ARMORICAINE

FERIE
FLAGEOLETS

AUX CAROTTES
AUX DEUX SAUMONS ANIMATION GRECE SEMOULE JULIENNE DE LEGUMES GOULASH A LA HONGROISE TIAN DE COURGETTES

FROMAGE FROMAGE BLANC POELE DE LEGUMES EMMENTAL
POMMES RISSOLEES

SALADE

AUBERGINES

ET POMMES DE TERRE

FRUIT DE SAISON AUX COPEAUX DE CHOCOLAT YAOURT NATURE SUCRE TARTE AU FLAN COMPOTE FRUIT DE SAISON

lundi 28 mai mardi 29 mai jeudi 31 mai vendredi 01 juin lundi 25 juin mardi 26 juin jeudi 28 juin vendredi 29 juin

CONCOMBRES VINAIGRETTE FLAMICHE AU MAROILLES REPAS BROCHETTE DE POISSON PANE SAUTE DE VOLAILLE REPAS BIO SALADE
SALADE

DE POMMES DE TERRE 

VEAU MARENGO
ROTI DE PORC

SAUCE CHARCUTIERE
DE LA SEMAINE SAUCE GRIBICHE BOULGHOUR CONCMBRES A LA CREME FORESTIERE AUX POIVRONS ET MAIS

PETITS POIS

A LA FRANCAISE
LENTILLES CUISINEES DU DEVELOPPEMENT

RIZ 

ET POELEE CAMPAGNARDE
TOMATE  PROVENCALE BŒUF CAROTTES HACHIS FILET DE POISSON MEUNIERE

POMMES LYONNAISES AUX CAROTTES DURABLE MIMOLETTE CAMENBERT PENNE PARMENTIER RIZ AUX PETITS LEGUMES

FROMAGE BLANC FRUIT DE SAISON 100 % LOCAL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON CREME DESSERT GATEAU DE SEMOULE YAOURT AUX FUITS

lundi 04 juin mardi 05 juin jeudi 07 juin vendredi 08 juin lundi 02 juillet mardi 03 juillet jeudi 05 juillet vendredi 06 juillet

CONCOMBRES A LA FETA
FILET DE LIEU

SAUCE CREME CITRON
REPAS BIO MELON REPAS BIO MELON POTAGE A LA TOMATE

FILET DE COLIN 

SAUCE BASILIC

BOULES DE BŒUF CŒUR DE BLE ESCALOPE DE DINDE OMELETTE AUX FINES HERBES BETTERAVES ROUGES ESCALOPE DE PORC AIGUILLETTES DE POULET CŒUR DE BLE

SAUCE TOMATE BRUNOISE DE LEGUMES SAUCE FORESTIERE POMMES ROTIES OMELETTE AUX FINES HERBES SAUCE CREME SAUCE CHAMPIGNONS HARICOTS VERTS

PATES ET SON RAPE CARRE FRAIS PUREE DE CAROTTES SALADE MELEE
GRATIN DE POMMES DE TERRE 

ET HARICOTS VERTS

LENTILLES

POMMES DE TERRE

FRITES 

SALADE
MIMOLETTE

CREME DESSERT VANILLE FRUIT DE SAISON FROMAGE - FRUIT DE SAISON TARTE AUX FRAISES FROMAGE BLANC BEIGNET AU CHOCOLAT GLACE FRUIT DE SAISON


